Les Entrées-Our Starterns Les Faissons-Our Fish

Velauté de Poatinon et ses Chips de Patiron 6.95 € Cassalette de la Mex, fendue de Poireaux 11.50 €
Cream of pumphins seup Fish and sea foed « au gratin » style, leefs and cream
Jewine de Foie Guas au Confit de Canard 14.00 €  pLa Limande Sole fagon Meuniore 16.00 €

« House » tevine of duck foie gras and confit Lemen sole meunitve style

Les 12 Escargots Guatinés au Beuvie Provencal  10.00 €  Filet de Daurade Sébaste podlé aux amandes 15.00 €
Jarntare de Saumon et Concombine a Chuile Vierge 8.50 € Buochette de Saumon et Lard, Cieme de Poivon Reuge 14.00 €
Salmen and cucumfbier tartare Salmon and bacen skewer, wed pepper sauce

Les 6 Fuitres n°4 Guatinées au Requefort 13.85€  Pes filets de Fenouil Citwan 14.50 €

Oistens « au guatin » style and Requefort Filets a/ged%;bume/j Woﬂ%

G de Fanmesan, mesclun vinaigné 7.00 €  Noix de Saint-Jacques en Buochette & la Creme d’Ail 18.00 €
Paunesan cheese fried, green salad Scallops shewer, garlic sauce

Nas Cuandes Salades Les Viandes-Our Meat

La Salade César au Poulet /A4

Cesaer Salad Le Magret de Canavd sauce Téede au Curry 76.00 €
La Salade du Chef 1200 € Breast duck and cuvy sauce
Mzt salad withh fam, pasrnesar, bacor, egg, mez zawella s

y ’ ) 7 . L Cate de B Table an Sel 27.00 €
La Salade d'Ulutomne aux Champignons Sautes 9.00 € Beef 1ib pa !ﬁceu/-'lwitﬁoeaoﬁiw
Ustirrnn salad with mushracms

Le Fitet Migrnon de Feve au Sain d'Epices 15.50€
Filet of perk, gingenbnead sauce

Les Dessents-Our Sweets Los Cates d dgnean Guitlé jus i Ladl et vamarin 18.00 €

Lssiette de Fromages de la Région 8.00€ Guilled bambt cutlets, garlic and wosemary sauce
Lecal Cieese Statter

Le Fawwnedas de Boeuf sauce Wavchand vin  22.00 €
Moelleux au Chocolat et (nandes S5.50€  Beef tournedos, ned wine and shallots sauce
Chacelate and almond cake

Le Supreme de Valaille Hiti cavamel aw comin  14.50 €
La Creme Builée a ba Vengecise Blende SO00€  Supreme peultny , woasted with caramel and cummin
Ceéme brvditee with bvown sugay

Le Fantare de Boeuf sewi cuu eu paél * 1295 €
Le Cruumbile ava Framboises et Chocolat Blanc 6.00 € fanton liied
Rasplevies and white chocolate cuumble Beef tartar, vaus o pan
gt(z;;)te€5atm3’w(ﬁunde€anue€€e sewie tiede et sa Creme Glacée Vanillé
Fante tatin sewed with vanifla ice cream
Le Nougat Glacé coulis de Fruits Rouges 6.00 €
Nougat ice cream, bewiies fuuits sauce

La Coupe de et sonbiets S80€
Vanille, Maw%fiaioe, citwon, banane, spéculoes , noix de cace, fuuit de la passion.

Café Gounmand 6.00 €

Toutes nos viandes bovines sont d'origine européenne. Certaines spécialités de cette Carte sont tributaires des arrivages.
En cas d'Allergie, veuillez s'il vous plait, le signaler lors de votre commande. If you have any dietary requirements, do not hesitate to let us know.
V signifie Végétarien ; Vegetarian dish. -P signifie plat santé; Z;ea/fhy dish
Prix Nets - Net Prices. TVA 5.5 % Incluse. Notre établissement s'engage, suite a I'accord préfectoral, a une baisse de TVA a 5.5% sur les produits signalés par *. The follo-
wing dishes indicated by a * are subject to a reduction of VAT at 5.5%



Menu a 27.00€

Feuilleté au Poulet, Féta et Tomates Séchées
Chicteen taxt, féta and diies tomatoes
Ou
Patage de Haricots vents et Lardens Fumés
Gueen beans and smaofied bacon soup
Ou
Jantare de Saumaon et Concombine i Lhuile Vierge
Salmen and cucumber tartare, clive oil

FRRX

Pavé de Boeuf Guillé sauce au Raifort
CGuilled Beef Rumsteack, naifort sauce
Ou
Brochette de Sauman et Lard, Creme de Peivon Rouge
Salmon and bacen skewex, wed peper sauce
Ou
Filet Mignon de Porc au Pain d’Epices
Filet of park, ginger bread sauce
RREK
Naugat Glacé au Coulis de Fuuits Rouges
Neugat ice cream, bevwy sauce
Ou
Meellewr au Chocelat et Umandes
Chacolate and almond cake
Jante I atin Parfum de Cannelle sewi tiede et sa Creme Glacée Vanillé
Jante Jatin, vanilla ice cream

Menu enfant 10.00€
Saupe de Légumes de Saisen Vegetatite Sewp

Ciépe Jambion-Fromage Han and Clheese Sarncakte
GkuffbumfliazzzuzSuxpmbecut Havd Paoiled Egg Tomata with Tuna
J d
L Cliickere Nuggets
Nuggets de Paulet Fam
Tnanche de Jambon Hamlbuvger
Sewed with Sasta, Vegetalite ax
Le Flat est sevd avec aw Choix - Frencl Feies
Legumes, d
4 Saft Chacolate Catée
Gateau Maoelleux au Checolat
Fromage tlanc
With a rnon aleefielic Dkt
Avec Une Beissen sans Ulcool (Ceca, Crange Juice, water)

(Ceca, jus de Fruit, eaw)

Toutes nos viandes bovines sont d'origine européenne. Certaines spécialités de cette Carte sont tributaires des arrivages.
En cas d'Allergie, veuillez s'il vous plait, le signaler lors de votre commande. If you have any dietary requirements, do not hesitate to let us know.
V signifie Végétarien ; Vegetarian dish.-P signifie plat santé; Healthy dish

Prix Nets - Net Prices. TVA 5.5 % Incluse. Notre établissement s'engage, suite a I'accord préfectoral, a une baisse de TVA a 5.5% sur les produits



Notre Chef Ludovic Lagarde et touts son bquipe vous proposent

Mereuc a& 76.5C€ - Entvée + Tlat au Flat + Desseut
Uniquement le midi du bundi au vendredi
Lurects erly Monday te Friday

Salade d’Uutemne aux Champignons Sautés
Uutumn salad with mushroeoms

(423

Cruoquettes de Faunesan et Mesclun Vinaigré
Farvmesan cheese fried, green salad

RRRRK

Jagliatelles au Sauman et Basilic
Jagliatelli with Salmen and Basil

Cu
Plat du Jour
Suggestion of the day
Cu
Suprérne de Laladle vits, Covvarrel aue Currnie
Suprerne chiicher tveaded, Currine cavvarreel

KRKKK

Creme Buitlé o la Vengeaise
Creme britlée with brown sugar

Cu

Cuvmble aux Framboises et Chaocolat Blanc
Raspleviies and white chocolate cuunbile

Toutes nos viandes bovines sont d'origine européenne. Certaines spécialités de cette Carte sont tributaires des arrivages.
En cas d'Allergie, veuillez s'il vous plait, le signaler lors de votre commande. If you have any dietary requirements, do not hesitate to let us know.
V signifie Végétarien ; Vegetarian dish.-Psignifie plat santé; Healthy dish

Prix Nets - Net Prices. TVA 5.5 % Incluse. Notre établissement s'engage, suite d I'accord préfectoral, d une baisse de TVA a 5.5% sur les produits



